Chefs, encargado de
restaurantes y estudiantes
recibieron formacion en
identidad gastronomica

8 junio, 2022

Fue en Tunuyan.

La Municipalidad de Tunuydn y la Asociacién de Empresarios
Hoteleros Gastronémico de Argentina (AEHGA) IR

En la misma se trataron temas como: identidad gastrondmica,
buenas practicas agricolas y cultivo locales y estacionales.

La Direccién de Turismo se hizo eco de las observaciones que
muchos de los establecimientos gastrondmicos que producen
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productos y aromdaticas propusieron, ya que este tipo de
practicas les otorga un plus a la hora de presentar sus
propuestas gastrondmicas.

El mismo se dictd en el Centro de Congreso y Exposiciones de
Tunuyan de forma gratuita y hubo una linda participacién de
los tunuyaninos.

Fuente: Tunuvyan
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